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FAECA-Cooperativas Agroalimentarias de Granada celebra su asamblea general y
hace balance de 2025 para confirmar la solidez del modelo cooperativo y del sector
agroalimentario, que a pesar de las dificultades, sigue creciendo

FAECA-Cooperativas Agroalimentarias de Granada
ha celebrado su Asamblea General Ordinaria, una
cita en la que el cooperativismo agroalimentario
provincial ha hecho balance del gjercicio 2025 y ha
puesto de relieve la capacidad del sector para man-
tener su fortaleza en un escenario marcado por la
incertidumbre econdmica, climatica y normativa.

La asamblea, celebrada en auditorio de Caja Rural
Granada, ha reunido a destacados representantes
del sector agroalimentario granadino, miembros de
los consejos rectores de las cooperativas, represen-
tantes de entidades financieras, socios cooperativis-
tas y autoridades, como el subdelegado del Gobier-

no, José Antonio Montilla, el delegado del Gobierno
de la Junta en Granada, Antonio Granados, la dele-
gada de Agricultura, Carmen Lidia Reyes, el diputado
de Fondos Europeos de la Diputacién de Granada,
Antonio Diaz, entre otros. Igualmente, ha intervenido
en la asamblea el director de FAECA Granada, Gus-
tavo Rddenas.

Durante la jornada se ha destacado que las coope-
rativas granadinas continuan consolidandose como
uno de los grandes motores econdmicos y sociales
de la provincia, acercandose ya a los 1.000 millones
de euros de facturacion conjunta (989.351.228,71
euros), una cifra que confirma el peso estratégico del
modelo cooperativo en la economia agroalimentaria
granadina.

El sector hortofruticola volvid a liderar la actividad
econdmica de las cooperativas (42,44% y 419,.8 mi-
llones), seguido por el aceite de oliva (38,12% y 3771
millones), que continda siendo uno de los pilares
fundamentales del campo granadino. También han
tenido un comportamiento destacado los sectores
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lacteo (69,5 millones), suministros (84,2 millones),
ovino-caprino (7.5 millones) y frutos secos (7.01 mi-
llones), reflejando la diversificacion y capacidad de
adaptacion del cooperativismo provincial.

El presidente de FAECA Granada, Fulgencio Torres,
ha sefnalado que “las cooperativas agroalimentarias
han vuelto a demostrar su resistencia y compromiso
con el territorio en un ano especialmente complejo,
condicionado por la volatilidad de los mercados, la
presion de costes, la situacion hidrica y la creciente
competencia exterior”.

Torres ha subrayado ademas que el cooperativismo
“sigue siendo una herramienta esencial para garan-
tizar rentabilidad, estabilidad y futuro a miles de agri-
cultores y ganaderos granadinos”, destacando el es-
fuerzo realizado por las cooperativas en materia de
modernizacion, innovacion, sostenibilidad y mejora
de servicios a l0s socios.

A lo largo de 2025, la federacion ha continuado re-
forzando su trabajo de apoyo técnico y estratégico
a las cooperativas asociadas, ofreciendo servicios
especializados en asesoramiento juridico, forma-
cion, prevencion de riesgos laborales, tramitacion
de ayudas, comunicacion, innovacion tecnolégica y
desarrollo de proyectos vinculados a sostenibilidad y
digitalizacion, entre otros.

Actualmente, FAECA Granada agrupa a 93 entidades
entre cooperativas de primer y segundo grado y so-
ciedades agrarias de transformacion, representando
a mas de 37.000.






AYUDAS DEL GOBIERNO PARA COMPENSAR
EL INCREMENTO DE COSTES DE LOS
FERTILIZANTES

FAECA ha activado su estructura técnica y la red de cooperativas asociadas para
facilitar a los agricultores granadinos la tramitacion de las ayudas destinadas a
equilibrar el alza de los precios de los insumos

El Ministerio ha destinado 607 millones de euros a
estas ayudas y ya se ha publicado el primer lista-
do de beneficiarios. Para habilitar el acceso a estas
ayudas FAECA puso en marcha un dispositivo es-
pecifico para facilitar la realizacion de los tramites
dentro del plazo establecido.

Como primera medida, Cooperativas Agroalimenta-
rias de Granada programo una serie de videorreunio-
nes informativas dirigidas a los agricultores y a sus
cooperativas, con el objetivo de explicar las carac-
teristicas de las ayudas, los plazos establecidos vy el
procedimiento que deben seguir los beneficiarios.

El director de Cooperativas Agro-alimentarias de
Granada, Gustavo Rodenas, destacd la importan-
cia de actuar con rapidez ante unos plazos limi-
tados. «Activamos nuestra estructura técnica y la
de nuestras cooperativas para que la informacion
llegue de forma inmediata a los agricultores y, so-
bre todo, para facilitarles la tramitacion de las
ayudas. Queriamos gue ningun beneficiario de-
jara de acceder a ellas por desconocimiento del

procedimiento o por no realizar los tramites dentro
del plazo establecido». Tras las sesiones informati-
vas, l0s agricultores beneficiarios pudieron tramitar
las ayudas directamente a través de sus coopera-
tivas o de FAECA, que puso a disposicion del sec-
tor su equipo técnico para acompanarles durante el
proceso.

«Las cooperativas desempefan un papel funda-

mental para acercar las medidas de apoyo al terri-

torio. Nuestra prioridad es informar con claridad vy

poner nuestros recursos al servicio de los agricul-
tores para que puedan tramitar estas ayudas
con todas las garantias y dentro de los plazos»,
anadio Rédenas.



"'FAECA SOLICITA A LA JUNTA UNA
LINEA URGENTE DE AYUDAS POR LAS
HELADAS EN EL ALMENDRO
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FAECA Granada ha solicitado a la Junta de Andalucia la puesta en marcha de una
linea extraordinaria de ayudas destinada a paliar los graves dafnos ocasionados por las
heladas en el cultivo del almendro en la provincia

Las bajas temperaturas registradas, especialmente
durante la helada del pasado 30 de marzo de 2026,
han afectado de forma muy significativa a numero-
sas explotaciones, especialmente en las comarcas
de Huéscar y Baza, y también en la zona de Alhama
y Los Montes, donde el almendro se encontraba en
plena floracion o en fases especialmente sensibles.
Elimpacto de este episodio fue especialmente grave
en el tejido cooperativo. En el caso de la cooperati-
va Nuestra Sefora de la Soledad, los datos reflejan
pérdidas de hasta el 85% de la produccion de al-
mendra, con una valoracion econémica del dano de
17182.500 euros.

Asimismo, en la cooperativa Los Tajos, de Alhama de
Granada, se estima una pérdida de produccion del
75%. quedando unicamente alrededor del 25 % de la
cosecha prevista. Los danos afectan tanto a la flor
como al fruto cuajado, tras el episodio de heladas re-
gistrado entre los dias 29 y 31 de marzo, que ha pro-
vocado dafnos severos en el cultivo del almendro en
la comarca. Por otro lado, la cooperativa Oleomon-
tes, en Torrecardela, ademas de las heladas sufrio
importantes danos por las borrascas y también ha
solicitado ayudas para la reparacion de caminos ru-
rales y naves de almacenamiento.

Desde FAECA Granada se subraya que esta situa-
cién no es aislada, sino que son varias las cooperati-
vas de la provincia que han sufrido importantes da-
Aos, 10 que anticipa una reduccidn generalizada de la
produccion y de la actividad en el sector. “Estamos
ante un episodio climatico de enorme gravedad que
compromete una campana practicamente al com-
pleto en algunas zonas. Es imprescindible que las
administraciones reaccionen con rapidez para evitar
consecuencias econdomicas irreversibles en el cam-
po granadino”, senalan desde la organizacion.

Por ello, FAECA Granada solicité a la Junta de An-
dalucia la activacion urgente de medidas de apoyo,
entre las que se incluyen ayudas directas a los agri-
cultores afectados, lineas de financiacion bonificada
y medidas especificas para las cooperativas agroali-
mentarias que permitan mantener su actividad.Asi-
mismo, la organizacion reclama la agilizacion de los
procedimientos de peritacion de danos y la adopcion
de medidas fiscales que contribuyan a aliviar la carga
econdmica de los productores en una campana es-
pecialmente complicada.

El sector del almendro ha experimentado en los Ulti-
mos anos un importante crecimiento en la provincia
de Granada, consolidandose como una alternativa
rentable en zonas de secano. Sin embargo, episo-
dios como el actual ponen de manifiesto su vulnera-
bilidad ante fendmenos climéaticos adversos. FAECA
Granada continuaré trabajando en colaboracion con
las administraciones y el conjunto del sector para
defender los intereses de los agricultores y garanti-
zar la viabilidad de las explotaciones agrarias.
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LAS HELADAS DE MARZO REDUCEN UN 90%
LA PRODUCCION DE MELOCOTON DE GUADIX

Cooperativas Agro-alimentarias de Granada reclama medidas de apoyo para los
agricultores afectados por un episodio climatico que ha causado dafios muy
severos en los frutales de hueso

Cooperativas Agro-alimentarias de Granada (FAECA
Granada) ha mostrado su preocupacién por las im-
portantes pérdidas registradas en las explotaciones
de melocotdn y otros frutales de hueso de la comar-
ca de Guadix como consecuencia de las intensas
heladas que se produjeron durante la madrugada
del pasado 30 de marzo.

Las bajas temperaturas, que se mantuvieron por de-
bajo de cero durante varias horas consecutivas en
numerosas zonas productoras, han provocado danos
muy severos en los cultivos cuando se encontraban
en una fase especialmente sensible de su desarrollo.
Los primeros balances realizados por agricultores y
técnicos apuntan a una reduccion muy significativa
de la cosecha prevista para esta campana.

Segun los informes elaborados por la Oficina Co-
marcal Agraria de Guadix, las heladas han afectado
de forma generalizada a los frutales de hueso de la
comarca, siendo el melocotén uno de los cultivos
mas perjudicados. Ante esta situacion, FAECA Gra-
nada considerd necesario que las administraciones
evaluaran con detalle el alcance de los danos vy
estudiaran la puesta en marcha de medidas de
apoyo que permitan aliviar el impacto econo-

mico que estas pérdidas tendran sobre las explota-
ciones agrarias y las familias que dependen de esta
actividad. Uno de los casos mas representativos es
el de la cooperativa Productos Agrarios de Benalua
SCA, que agrupa explotaciones de municipios como
Benalla de Guadix, Valle del Zalabi o Purullena. Se-
gun las estimaciones realizadas por la entidad, la
produccion de melocotén podria reducirse en torno
a un 90% respecto a una campana normal, pasando
de mas de un millén de kilos a apenas entre 80.000
y 100.000 kilos.

Su presidente, Manuel Regquena, ha trasladado esta
situacion a la Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua
y Desarrollo Rural mediante un escrito en el que so-
licita la evaluacion de los danos y la adopcion de
medidas de apoyo para los agricultores afectados.

FAECA Granada respalda esta peticién y continuara

trabajando junto a las cooperativas y productores

de la comarca para defender sus intereses y re-

clamar actuaciones que contribuyan a compensar

unas pérdidas de caracter excepcional derivadas de
un fendmeno meteoroldgico que ha golpeado
con dureza a uno de los sectores agricolas mas
importantes de la zona.



g

INNOVACIQN, RENTABILIDAD Y
DIFERENCIACION: OLIVEA DEFIENDE EL
FUTURO DEL OLIVAR TRADICIONAL

La nueva asociacién, que se presentd en Cérdoba, agrupa a olivareros y cooperativas
andaluzas con el objetivo de impulsar un modelo productivo sostenible, exigir politicas
justas y poner en valor los aceites procedentes de las variedades tradicionales

‘.

El olivar tradicional da un paso al frente con la pre-
sentacion, en Cordoba, de la nueva asociacion “Oli-
veA. Tradicién y Progreso”, que nace con vocacion
nacional para defender la viabilidad econdmica, so-
cial y medioambiental del modelo de cultivo que re-
presenta la mayor parte del olivar espanol.

La entidad surge con un mensaje claro: preservar el
patrimonio histdrico, cultural y paisajistico que re-
presenta el olivar tradicional, incorporando al mis-
mo tiempo innovacién, conocimiento y nuevas tec-
nologias que permitan garantizar su rentabilidad y
su continuidad en el futuro. “Nuestro propio nombre
resume nuestra razon de ser. Tradicion signifi-
ca conservar el patrimonio que hemos hereda-
do: nuestro olivar, nuestro paisaje y nuestras

gentes. Y progreso significa entender que no basta
con hacer lo de siempre. Tenemos que incorporar
el conocimiento, la tecnologia y las nuevas herra-
mientas para que ese patrimonio siga siendo viable
y rentable para las proximas generaciones”, afirmo
el presidente de QOliveA, José Gilabert.

La asociacion defiende la convivencia de todos los
modelos productivos presentes en el sector, aun-
gue reclama una diferenciacion clara de cada siste-
ma y de los valores que aporta el olivar tradicional.
“No estamos aqui para enfrentar modelos de pro-
duccioén. Lo que defendemos es que no son lo mis-
Mo y que deben valorarse adecuadamente. Lo
importante es que cada modelo aplique bue-
nas practicas agronémicas, ambientales y co-
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merciales para generar mas valor. El olivar tradicional
tiene todavia un amplio recorrido por delante en ese
camino y OliveA quiere contribuir a acelerarlo”, se-
Aald Gilabert. La asociacién plantea una hoja de ruta
basada en dos grandes pilares: la representacion
institucional de los olivareros tradicionales y la pues-
ta en comun de estrategias que permitan diferenciar
y valorizar los aceites procedentes de variedades
tradicionales. Entre las lineas de trabajo destacan la
mejora de las practicas agronomicas, la apuesta por
una produccion mas sostenible y ecoldgica, el ade-
lanto de las campanas de recoleccion para obtener
aceites de mayor calidad, la reduccion de costes de
produccioén y la busqgueda de soluciones al creciente
problema de la falta de mano de obra.

En este sentido, la vicepresidenta de QOliveA, Nuria
Yanez, destacd que el futuro del olivar tradicional
pasa por la profesionalizacién, la innovacién vy el
trabajo conjunto entre agricultores, cooperativas y
entidades técnicas. “Estamos convencidos de que
proteger el olivar tradicional es proteger el medio
rural, sobre todo porgue el 70% del olivar de Anda-
lucia es tradicional. Hablamos de un modelo que
genera empleo, fija poblacién, conserva el paisaje y
contribuye al equilibrio ambiental. Nuestro objetivo
es dar voz a esos agricultores y ayudarles a mejo-
rar su rentabilidad mediante la modernizaciéon de
las explotaciones, la digitalizacion, la adaptacion de
maquinaria especifica para este tipo de cultivo vy el
impulso al relevo generacional”, explico.

OliveA Tradicion y Progreso considera fundamen-
tal avanzar en una estrategia comercial comun que
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permita mejorar el posicionamiento de los aceites
procedentes del olivar tradicional. “Durante dema-
siado tiempo hemos producido excelentes aceites
sin construir una estrategia conjunta para defender
su valor. Necesitamos ordenar la comercializacion,
comunicar mejor nuestras fortalezas y ofrecer al
consumidor un producto diferenciado, sostenible
y certificado que compita por su calidad”, defendid
el presidente de OliveA, y confirmd: “Las denomi-
naciones de origen y las indicaciones geograficas
protegidas deben desempenar un papel clave en
este proceso, certificando tanto el origen como la
calidad diferencial de los aceites elaborados a partir
de variedades tradicionales.

El mercado necesita reconocer no sélo la calidad
intrinseca del aceite, sino también todos los bienes
publicos que genera el olivar tradicional: empleo,
biodiversidad, fijacién de poblacién, proteccion
del paisaje y desarrollo econémico “. OliveA recla-
ma una revision de los criterios de apoyo publico
al sector para priorizar a los olivares de montana,
alta montana y secano. “Las ayudas deben dirigir-
se prioritariamente a quienes mas las necesitan. No
tiene sentido aplicar los mismos criterios a explota-
ciones altamente eficientes que a olivares que so-
portan costes mucho mayores y desempenan una
funcion social y ambiental fundamental para nues-
tros territorios”, defendid el secretario de OliveA,
Rafael Almirdn, que afadié: “Trabajaremos para lo-
grar un reparto mas justo de los recursos hidricos y
una adaptacion de las politicas agrarias a las nece-
sidades reales del olivar tradicional”.

En cuanto a la situacién actual del mercado del
aceite de oliva, en QOliveA consideramos imprescin-
dible recuperar niveles de precios que permitan la
viabilidad econdmica de las explotaciones, porque
hay mercado para todos los aceites. “No podemos
permitir que el futuro del sector pase por expulsar a
miles de agricultores para que unos pocos concen-
tren el negocio. El olivar tradicional tiene derecho
a competir y a seguir siendo una fuente de riqueza
para nuestros pueblos”, concluy6 José Gilabert.
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EFESO: UN SALTO EN COMUNICACION PARA
LAS COOPERATIVAS

La comunicacion se ha convertido en una herramien-
ta estratégica para cualquier empresa. En un entorno
cada vez mas digital y competitivo, saber transmitir
guiénes somos, qué hacemos y cuales son nuestros
valores resulta tan importante como la calidad del
producto o servicio que ofrecemos. Con esta pre-
misa, FAECA Granada esta desarrollando una de las
actuaciones contempladas dentro del programa EFE-
S0, unainiciativa financiada con fondos europeos que
tiene como objetivo fortalecer el tejido empresarial y
mejorar la competitividad de las empresas, prestando
una atencion especial al modelo cooperativo.

Dentro de este programa, el equipo de Comunicacion
de FAECA Granada esté llevando a cabo un ambi-
cioso proyecto audiovisual con una docena de coo-
perativas de la provincia. La iniciativa consiste en la
elaboracion de videos corporativos completamente
personalizados que permitiran a cada entidad mos-
trar su actividad, poner en valor su trabajo y disponer
de una herramienta profesional para su promocioén y
difusion.

Antes del inicio de las grabaciones, el equipo reali-
z6 un diagnostico individualizado de las necesidades
de comunicacion de cada cooperativa participante.
Este analisis previo ha permitido conocer su reali-
dad, identificar sus fortalezas y definir el mensaje que
cada una desea transmitir. Gracias a este traba-
jo, cada video responde a una estrategia propia,
adaptada a la identidad, la historia y los objetivos

de cada cooperativa. Las producciones audiovisua-
les estan siendo realizadas con tecnologia de Ulti-
ma generacion y un planteamiento eminentemente
profesional. Las grabaciones incluyen céamaras de
alta resolucion, imagenes aéreas captadas mediante
dron vy diferentes recursos audiovisuales que permi-
ten reflejar con fidelidad tanto los procesos producti-
vos como las instalaciones, el entorno vy, sobre todo,
el factor humano que caracteriza al cooperativismo.

El resultado seréd una coleccion de videos modernos,
dinamicos y con una elevada calidad técnica, pensa-
dos para que las cooperativas puedan utilizarlos en
multiples soportes y canales de comunicacion. Des-
de redes sociales hasta paginas web, presentaciones
institucionales, ferias, jornadas o reuniones comer-
ciales, estas piezas audiovisuales se convertiran en
una herramienta de gran utilidad para mejorar su vi-
sibilidad y reforzar su posicionamiento.

Uno de los aspectos mas destacados de este pro-
yecto es su caracter personalizado. No se trata de
un unico formato repetido para todas las entidades,
sino de producciones adaptadas a la singularidad de
cada cooperativa. Cada organizacion tiene una his-
toria diferente, una forma propia de trabajar y unos
valores que la distinguen, y precisamente esa diver-
sidad es la que se pretende reflejar en cada graba-

cion. Todo este trabajo esta siendo desarrollado

integramente por el equipo de Comunicacion de

FAECA Granada, formado por cuatro profesiona-
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les especializados en comunicacion corporativa, pro-
duccion audiovisual, estrategia digital y creacion de
contenidos. Su experiencia y capacidad técnica per-
miten abordar cada proyecto desde una perspectiva
integral, cuidando todas las fases del proceso: planifi-
cacion, elaboracion del guion, produccion, grabacion,
edicion y entrega final.

La coordinacién entre los diferentes perfiles del
equipo garantiza un resultado de maxima calidad
y responde al compromiso de FAECA Granada por
ofrecer a las cooperativas servicios profesionales
gue contribuyan a su crecimiento y modernizacion.
Mas alla del valor estético de las producciones, esta
actuacion persigue un objetivo mucho mas amplio:
ayudar a las cooperativas a comunicar mejor, acer-
car su actividad a la sociedad y reforzar el reconoci-
miento de un modelo empresarial que desempena un
papel esencial en el desarrollo econdmico y social del
medio rural.

Las cooperativas agroalimentarias representan mu-
cho mas que una forma de producir. Son empresas
comprometidas con el territorio, generadoras de em-
pleo estable, impulsoras de la economia local y ga-
rantes de la sostenibilidad de numerosas comarcas
de la provincia de Granada. Dar visibilidad a ese tra-
bajo diario, muchas veces desconocido para el con-
junto de la ciudadania, supone también poner en va-
lor el esfuerzo de miles de agricultores y ganaderos
gue forman parte de este modelo empresarial.

Con esta actuacion, el programa EFESO demuestra
gue la innovacion no solo pasa por incorporar nuevas
tecnologias a los procesos productivos, sino tam-
bién por mejorar la manera en la que las empresas
se comunican con su entorno. Una comunicacion efi-
caz, cercana y profesional contribuye a fortalecer la
imagen de las cooperativas, generar confianza entre
consumidores y clientes, abrir nuevas oportunidades
de mercado y consolidar su reputacion.

FAECA Granada continUa asi avanzando en su com-
promiso con la mejora continua de las cooperativas
de la provincia, ofreciendo herramientas utiles, adap-
tadas a las necesidades actuales y orientadas a re-
forzar su competitividad. Porque comunicar también
es crecer, y hacerlo con calidad es una inversion de
futuro para el conjunto del cooperativismo agro-
alimentario.
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DEL AULA A LA COOPERATIVA:UNA
JORNADA PARA DESCUBRIR LA INNOVACION
EN CENTRO SUR

El alumnado del ciclo de Formacién Profesional Su-
perior en Mecatronica Industrial del IES Virgen de las
Nieves ha visitado las instalaciones de la cooperativa
Centro Sur, en Huétor Tajar, con el objetivo de cono-
cer de primera mano el funcionamiento de una em-
presa agroalimentaria y el papel que desempenan la
tecnologia y la innovacion en su actividad diaria.

Durante la jornada, los estudiantes pudieron reco-
rrer las instalaciones y descubrir los diferentes pro-
cesos que intervienen en la produccion y comer-
cializacion de los productos hortofruticolas, asi
como la importancia de la automatizacion, el
mantenimiento industrial y la mejora continua

en el desarrollo de la actividad cooperativa. La visita
permitio acercar al alumnado a la realidad del sector
agroalimentario, mostrando cémo la incorporacion
de soluciones tecnoldgicas contribuye a optimizar
los procesos, garantizar la calidad del producto y
responder a los retos de un mercado cada vez mas
exigente.

Esta iniciativa refuerza la colaboracion entre el am-
bito educativo y el tejido cooperativo, favoreciendo
el contacto de los futuros profesionales con el en-
torno laboral y poniendo en valor las oportunidades
de empleo y desarrollo que ofrece el sector agroali-

mentario en la provincia de Granada.

La actividad forma parte de las acciones impulsa-

das para fortalecer el vinculo entre la formacion vy

la empresa, contribuyendo a que el alumnado co-
nozca de cerca la realidad de un modelo em-
presarial comprometido con la innovacion, la
sostenibilidad y el desarrollo del territorio.
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SABOR GRANADA 2026

CONDE DE BENALUA Y SAN SEBASTIAN DE
ALFACAR, GALARDONADOS EN LOS PREMIOS

SABOR GRANADA A

El certamen, organizado por la Diputacion de Gra-
nada y Sabor Granada, ha galardonado a Conde de
Benalua y a San Sebastian de Alfacar, rindiendo ade-
mas un emotivo homenaje péstumo a Juan Rafael
Granados.

El esfuerzo, la tradicion y el talento de nuestras coo-
perativas han vuelto a ser reconocidos al mas alto
nivel en la reciente edicion de los Premios a los Me-
jores Aceites de Oliva Virgen Extra (AOVE) de la pro-
vincia. Este prestigioso certamen, impulsado por la
Diputacion de Granada a través de la marca Sabor
Granada, ha servido de escaparate para demostrar,
una vez mas, que la excelencia de nuestra tierra no
es fruto de la casualidad, sino del trabajo bien he-
choy el corazon que nuestros agricultores ponen en
cada gota de aceite.

Desde FAECA celebramos con inmenso orgullo los
resultados de esta edicion, en la que nuestras enti-
dades asociadas han sido grandes protagonistas:

: La cooperativa
Conde de Benalua ha triunfado alzandose con
el galardén en esta exigente categoria, reafir-
mando la altisima calidad de sus producciones.

LOS MEJORES AOVE

La cooperativa
San Sebastian de Alfacar SCA ha destacado gracias
a su excelente aceite «Albojaira Eco», un referente
indiscutible en sostenibilidad y sabor.

Mas alla de los premios a la calidad de los aceites, la
gala dejé un momento profundamente emotivo y es-
pecial para toda la familia cooperativa. El certamen
otorgd el Premio Honorifico Oleicola a titulo pdstumo
a Juan Rafael Granados.

Este merecido galardon reconoce su impecable tra-
yectoria y su dedicacion incondicional en la Coo-
perativa San Francisco de Asis de Montefrio. Des-
de FAECA guardamos un espacio muy especial en
nuestro corazon para Juan Rafael y queremos ex-
presar nuestro mas profundo agradecimiento por su
inmensa contribucion al desarrollo y fortalecimiento
de nuestro sector agroalimentario.

iNuestra mas sincera enhorabuena a todos los pre-
miados por seguir llevando el cooperativismo y
el aceite granadino a lo mas alto!



" CALIDAD Y PRECIOS BAJOS

CONCLUYELACAMPANADELA .
'CEREZA DE GUEJAR CON EXCELENTE,
; -
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La campana de la cereza en Guéjar Sierra ha con-
cluido con una valoracién agridulce por parte de los
productores. Aunque la calidad y el calibre de la fru-
ta han sido excelentes, los precios se mantuvieron
por debajo de lo esperado como consecuencia de la
elevada concentracion de la oferta provocada por
las altas temperaturas.

Las altas temperaturas han acelerado
la maduracion, haciendo que gran parte
de la produccion llegara al mercado
practicamente al mismo tiempo

El presidente de la cooperativa Maitena del Genil,
Antonio Ortega, ha explicado que el intenso calor
registrado durante las ultimas semanas ha acele-
rado la maduracién, haciendo que gran parte de
la produccidn llegara al mercado practicamente al
mismo tiempo.

“Hemos recogido una cereza de una calidad ex-
traordinaria, con muy buen tamano y excelente
presencia, pero el calor provocé que el mercado
se viera inundado de fruta en muy pocos dias, lo
gue presiono los precios a la baja”, senald Ortega.
Maitena del Genil, cooperativa asociada a Coope-
rativas Agroalimentarias de Granada y ubicada en
GUéjar Sierra, agrupa a alrededor de 60 pequenos
agricultores y continuara con la campana durante
las proximas semanas.

La mayor parte de la produccion de Maitena del Ge-
nil se comercializa en el mercado nacional, aunque
una parte también se destina a la exportacion, es-
pecialmente en produccidén ecoldgica.

Desde Cooperativas Agroalimentarias de Granada
se destaca el esfuerzo realizado por los producto-
res para ofrecer una fruta de maxima calidad, fruto
del trabajo desarrollado durante todo el ano en las
explotaciones, y se confia en que el mercado re-
conozca ese esfuerzo durante el tramo final de la
campana.




UNA TEMPORADA MAS, EN
EL MISMO EQUIPO

La temporada 2025/2026 del Fundacion CB
Granada lleg6 a su fin y la DOP Montes de
Granada hace un balance muy positivo de una
colaboracién que ha vuelto a acercar el aceite
de oliva virgen extra de nuestra tierra a miles
de aficionados.

La ya popular Kiss Cam, junto con la presencia
de la DOP en distintos soportes publicitarios
del Palacio de los Deportes, ha permitido
seguir compartiendo con la aficion los valo-
res que unen al deporte y al sector oleicola:
esfuerzo, compromiso y trabajo en equipo.

Desde la DOP Montes de Granada agradece-
mos al Fundacién CB Granada la confianza
depositada una temporada mas. Seguimos

formando un gran equipo dentro y fuera de la

pista.
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LA DOP MONTES DE
GRANADA ACERCA LA
CULTURA DEL ACEITE DE
OLIVA VIRGEN EXTRA A LAS
MUJERES DE COLOMERA
CON UNA CATA FORMATIVA

La Denominacion de Origen Protegida Montes
de Granada ha celebrado una cata de aceite
de oliva virgen extra en el Ayuntamiento de
Colomera, a través de la cooperativa Nuestra
Senora del Pilar de Colomera, S. Coop. And.,
una actividad dirigida a un grupo de mujeres
de la localidad con el objetivo de acercarlas

a la cultura del aceite de oliva virgen extra
de calidad y dar a conocer las caracteristicas
diferenciales de los aceites amparados por el

sello de calidad de la DOP.



LOS ACEITES DE LA DOP MONTES DE
GRANADA, EN LOS MERCADOS DE LA
CAPITAL

La Denominacion de Origen Protegida Montes de
Granada ha desarrollado una nueva accion de pro-
mocion en Merca80, ubicado en el barrio granadino
del Zaidin, con el propdsito de dar a conocer entre los
consumidores las caracteristicas del aceite de oliva
virgen extra certificado por este distintivo de calidad.

Durante la jornada, una representante de la DOP
Montes de Granada ha atendido a los visitantes del
mercado, ofreciendo informacidn sobre las particu-
laridades de este AOVE, su origen y el proceso que
garantiza su calidad. Ademas, los asistentes han
podido participar en una degustacion de AOVE y re-
cibir pequenas botellas de aceite para disfrutar en
casa de un producto elaborado exclusivamente con
aceitunas procedentes del territorio amparado por

Montes de Granada
Consefo Repulsdor
Diemominaciin

& Origen

la Denominacion de Origen. Ademas, la Denomina-
cion de Origen Protegida Montes de Granada llevo
a cabo otra accion promocional Puntos de Venta
Mercado San Agustin, situado en pleno centro de
Granada, con el objetivo de acercar al consumidor
las cualidades del aceite de oliva virgen extra certi-
ficado por este sello de calidad.

La iniciativa ha contado con la presencia de una
azafata de la DOP Montes de Granada, encargada
de atender al publico, ofrecer informacion sobre las
caracteristicas del producto y realizar degustacio-
nes de aceite de oliva virgen extra. Ademas, se han
repartido pequenas botellas de AOVE entre los visi-
tantes para que pudieran conocery disfrutar en sus
hogares de un aceite de maxima calidad.




Montes de Granada

Consejo Regulador
Denominacion de Origen

OBEX

www.domontesdegranada.com
Busca el sello original &
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apa 'arT’ era, el Esparrago de Huétor Tajar no
solo fue el protagonista en las/mesas, sino también
en la cancha de baloncesto. La'lndicacion Geogréafica
Protegida (IGP) trasladé todoel sabor y la identidad
de la Vega de Granada a un escenario vibrante: el
partido de la Fundacion CB Granada contra el con-
junto andorrano. Esta acecion promocional logré unir
con éxito tres pilares fundamentales de nuestra tie-
rra: deporte, gastronomia y territorio, conectando el
producto local con cientos de aficionados.

El momento mas esperado de la jornada fue la

ta oficial de la IGP. Con un disefo simpatico y una
energia contagiosa, Triguerin nace para: reforzar la
identidad de la marca Esparrago de Huétor Tajar, co-
nectar con el publico infantil y joven, y humanizar el
producto y hacerlo presente en eventos sociales y
deportivos.

Ademas de la animacion en pista, los asistentes pu-
dieron disfrutar de una degustacion exclusiva. El
Esparrago de Huétor Tajar es reconocido interna-
cionalmente por su sabor intenso y sus propiedades

Unicas, algo que los aficionados granadinos pu-

puesta de largo de Triguerin, la nueva masco- O dieron comprobar de primera mano.
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LA IGP ESPARRAGO DE HUETOR TAJAR
REIVINDICA EL VALOR DE SU PRODUCTO Y EL
FUTURO DEL SECTOR

Huétor Tajar acogid las VI Jornadas “Orgullo de
Nuestra Tierra”, organizadas por la IGP Esparrago de
Huétor Tajar, un encuentro gue reunio a alrededor de
130 personas en El Torredn para poner en valor uno
de los productos agricolas mas emblematicos de la
comarca y reflexionar sobre los desafios y oportuni-
dades del sector agroalimentario.

La jornada contd con la presencia de numerosas
autoridades y representantes institucionales, entre
ellos el alcalde de Huétor Tajar, Fernando Delgado;
el presidente de Cooperativas Agroalimentarias de
Andalucia, Fulgencio Torres; el presidente de la In-
terprofesional del Esparrago Verde de Espana, An-
tonio Zamora; el diputado provincial de Fondos Eu-
ropeos, Desarrollo, Industria y Empleo, Antonio Diaz;
la delegada territorial de Agricultura, Pesca, Agua y
Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia en Grana-
da, Carmen Lidia Reyes; y el subdelegado del

Gobierno en Granada, José Antonio Montilla. La

presidenta de la IGP Esparrago de Huétor Ta-

jar, Marfa del Carmen Alvarez, acompafada por los
miembros del Consejo Regulador, fue la encargada
de dar la bienvenida a los asistentes y destacar la
importancia de seguir fortaleciendo la identidad, la
calidad diferenciada y la proyeccion de un producto
que constituye una de las principales sefnas de iden-
tidad agricolas de Huétor Téjar.

Uno de los momentos centrales de la tarde fue la
ponencia titulada “La agricultura en Europa: reforma,
incertidumbre y nuevas oportunidades”, impar-
tida por Clara Aguilera, exparlamentaria europea
y reconocida experta en el sector agroalimenta-



rio. Durante su intervencion, Aguilera analizé el con-
texto actual de la agricultura europea, marcado por
las reformas comunitarias, los cambios normativos y
los nuevos escenarios econdémicos y medioambien-
tales que afrontan los productores.

Posteriormente se celebrd la mesa redonda “Espa-
rrago de Huétor Téjar, innovacion, producto vy terri-
torio”, presentada y moderada por la secretaria de la
IGP, Encarnacion Redondo. En ella participaron los
chefs Lola Marin, Raul Sierra y Miguel Angel Munoz,
quienes compartieron su vision sobre las posibilida-
des gastronémicas del esparrago verde de Huétor
Téajar, su papel como producto de excelencia y las
oportunidades que ofrece para seguir vinculando
gastronomia, innovacion y desarrollo territorial. La
clausura de las jornadas corrio a cargo de Antonio
Zamora, Antonio Diaz y José Antonio Montilla, quie-

VI Jornadas de la L.G.P.

‘Esparrago de Huétor Tgjar’
Orgullo de nuestra tierra

IGP ESPARRAGO DE HUETOR TAJAR

nes coincidieron en destacar la importancia estra-
tégica del sector agroalimentario y del esparrago de
Huétor Tajar como motor econdmico, generador de
empleo y ejemplo de calidad diferenciada reconoci-
da dentro y fuera de Andalucia.

Las VI Jornadas “Orgullo de Nuestra Tierra” conclu-
yeron con un coctel en el que se puderion degustar
diferentes elaboraciones de esparrago verde, conso-
lidandose una vez mas como un espacio de reflexion,
promocion y defensa de uno de los productos mas
repreentativos de la agricultura granadina.

Esta actuacion esta financiada por el Fondo Europeo
Agricola de Desarrollo Rural, FEADER, a través del
Plan Estratégico de la PAC 2023-2027, a través del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y la
Junta de Andalucia.
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LA IGP ESPARRAGO DE HUETOR TAJAR
LLEVA EL PRODUCTO A LOS FOGONES MAS
DESTACADOS DE LA PROVINCIA

La Indicacién Geogréfica Protegida (IGP) Esparra-
go de Huétor Tagjar ha culminado con éxito la ac-
cion “Promocion Chef Restaurantes Gourmet”, una
iniciativa disefada para acercar el esparrago verde
con IGP a algunos de los establecimientos gastrono-
micos mas destacados de la provincia y reforzar su
presencia en la alta cocina granadina.

La campana ha contado con la colaboraciéon de los
chefs de la Ruta del Veleta, Taberna Bolavento, Ate-
lier y La Hermosa Craft Beer, cuatro restaurantes que
conocen de primera mano las cualidades del Espa-
rrago de Huétor Tajar y que trabajan habitualmente
con productos de proximidad y de maxima calidad.

Cada uno de los chefs ha elaborado una receta exclu-
siva utilizando el Esparrago de Huétor Tajar con IGP
como protagonista, poniendo en valor su sabor, textu-
ra, versatilidad y excelencia gastronémica. Estas ela-
boraciones han permitido mostrar nuevas formas de
disfrutar de un producto Unico, reconocido por su ca-
lidad diferenciada y profundamente ligado al territorio.

Con esta accion, la IGP persigue un doble ob-
jetivo: fomentar el uso del Esparrago de Huétor
Tajar entre los profesionales de la restauracion y

convertir a estos chefs en los mejores embajadores
del producto ante sus clientes. Cada plato servido
supone una oportunidad para dar a conocer las vir-
tudes del esparrago con IGP y acercarlo a un publico
cada vez mas amplio.

El Consejo Regulador valora muy positivamente el
resultado de esta iniciativa, ya que ha permitido for-
talecer la relacion entre productores y restaurado-
res, impulsar el consumo de un producto de calidad
certificada y demostrar el enorme potencial culinario
del Esparrago de Huétor Téjar.

La accion “Promocion Chef Restaurantes Gourmet”
forma parte de la estrategia de promocion de la IGP
para sequir posicionando el Esparrago de Huétor Ta-
jar como un referente gastronémico, apoyandose en
la colaboracion de chefs que comparten el compro-
miso con el producto local, la excelencia y la innova-
cion en la cocina.

Esta actuacion esta financiada por el Fondo Europeo

Agricola de Desarrollo Rural, FEADER, a través del
Plan Estratégico de la PAC 2023-2027, a través
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion y la Junta de Andalucia.



LOS ESTUDIANTES DEL
IES AMERICO CASTRO
N R e — CONOCEN LA CULTURA DEL
' - - ESPARRAGO VERDE

La Indicacion Geografica Protegida (IGP)
Esparrago de Huétor Tajar ha organizado la
“Jornada Técnica Familia Industria Alimenta-
ria” en el IES Américo Castro de Huétor Tajar,
una actividad destinada a dar a conocer entre
el alumnado las cualidades, el cultivo y el
valor gastronomico del Esparrago de Huétor
Tajar, producto emblematico de la comarca.

T T——

La actividad contd con la participacion de
la presidenta de la IGP Esparrago de Huétor
Tajar, Maria del Carmen Alvarez, asi como de

la mascota oficial de la entidad, Triguerin, que
acompano a los estudiantes durante una jor-
nada disenada para divulgar las caracteristi-
cas diferenciales del esparrago verde-morado
amparado por la IGP.

LA IGP LLEVA LOS
VALORES NUTRICIONALES
DEL ESPARRAGO A UNA
ASOCIACION DE MUJERES

DE LA CHANA

La Indicacién Geografica Protegida (IGP)
Esparrago de Huétor Tajar ha celebrado una
jornada de nutricion junto a la Asociacion
de Mujeres Grupo Motor de La Chana, una
actividad dirigida a divulgar las propiedades
saludables y la calidad diferenciada
del Esparrago de Huétor Téjar entre las
participantes.

La jornada contd con la presencia de la
presidenta de la IGP, Maria del Carmen Alvarez,
quien destacd la importancia de acercar a la
ciudadania el valor nutricional y gastronomico
de un producto estrechamente vinculado al
territorio y a la agricultura de la comarca.
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Cooperativas Agroalimentarias de Granada asocia a cooperativas agrarias de Granada con la finalidad de
asesorarlas y representarlas en la defensa de sus intereses.

San Sebastian de Alfacar,
S. Coop. And.

+34 958 543686
www.aceitedealfacar.com
sebastiansca@gmail.com
Benalla de las Villas

Aceites Algarinejo,
S. Coop. And.
+34 958 312529

presidente@aceitesalgarinejo.com
Algarinejo

Agricola LosTajos,
S. Coop. And.

+34 958 350311
www.lostajossca.es
lostajos@lostajossca.es
Alhama de Granada

Agricola Santa Barbara,

S. Coop. And.

+34 958 700706
scasantabarbara@hotmail.com
Baza

San Sebastian de Benalu

S. Coop. And.

+34 958 390402
www.condebenalua.com
eduardo.valverde@condebenalua.
com

Benalta de las Villas

Habitat AOVE, S. Coop. And.
+34 609 937087
habitat@habitataove.com
Campo Camara

Santa Isabel de Campotéjar,
S. Coop. And.

+34 958 385065
santaisabel@aggranada.com
Campotéjar

Nuestra Seiiorade los
Remedios de Campotéjar,
S. Coop. And.

+34 958 385139
losremedios@almazaras.com
Campotéjar

Nuestra Seiiora del Rosario de
Castril, S. Coop. And.

+34 958 720162
www.cooperativacastril.com
info@cooperativacastril.com
Castril

San Antonio de Cogollos,

S. Coop. And.

+34 958 409010
www.aceitedecogollos.com
sanantonio@aceitedecogollos.com
Cogollos Vega

Nuestra Seiiora del Pilar,

S. Coop. And.

+34 958387032
www.oleomera.com
administracion@oleomera.com
Colomera

La Esperanza del Campo,

S. Coop. And.

+34 958718047
www.aceiteslaesperanza.com
cope@aceiteslaesperanza.com
Cuevas del Campo

Nuestra Sefiorade La

Cabeza de Ciillar, S. Coop. And.
+34 958 730231
www.cooperativadecullar.com
info@cooperativadecullar.com

Nuestra Seiiora de Los Dolores,
S. Coop. And.

+34 958 385306
enriguehita@ohmasesores.es
Dehesas Viejas - Poloria

Nuestra Seiiora del Rosario de
Dehesas Viejas, S. Coop. And.
+34 958 385424
rosariodehesas@yahoo.es
Dehesas Viejas

San Isidro de Deifontes,
S. Coop. And.

+34 958 407029
www.sanisidrodeifontes.com
info@sanisidrodeifontes.com
Deifontes

S.A.T. Nuestra Seiiora del
Perpetuo Socorro

+34 958 680305
satdiezma@gmail.com
Diezma

Varaila de Domingo Pérez,
S. Coop. And.

+34 958 390781
www.varaila.com
info@varaila.com

Domingo Pérez

Nuestra Sefiorade Los
Dolores de Freila, S. Coop. And.
+34 958 865072
www.verdefrey.es
encarni@verdefrey.es

Freila

Aceites Fuentes de Cesna,
S. Coop. And.
+34 958 348780

aceitesfuentesdecesna@hotmail.com

aceitesfuentesdecesna@gmail.com
Fuentes de Cesna

San Francisco Serrano,

S. Coop. And.

+34 958 683346
marquesdelzenete@hotmail.com
Huenéja

Nuestra Sra. de la Soledad de
Huéscar, S. Coop. And.

+34 958 740909
olihuescar@yahoo.es

Huéscar

Agricola San Rogelio,

S. Coop. And.

+34 958 464265
www.aceitessanrogelio.com
administracion@aceitessanrogelio.
com

fllora

Nuestra Sefiora de los Remedios
de Iznalloz, S. Coop. And.

+34 958 397162
www.iznaoliva.com
sca.remedios@iznaoliva.com
I1znalloz

Olijayena, S. Coop. And.
+34 958 364552
olijayena_sca@yahoo.es
Jayena

Unién Agricola San José,

S. Coop. And.

+34 958 772135
unionagricolasanjose@gmail.com
Lanjarén

San Isidro de Loja, S. Coop. And.
+34 958 320198
www.sanisidro-sca.com
loxa@loxa.es

Loja

San Francisco de Asis,

S. Coop. And.

+34 958 336235
www.aceitesmontevilla.com
info@aceitesmontevilla.com
Montefrio

Almazara Nuestra Sefiora

de los Remedios, S. Coop. And.
+34 958 310536
almazaralosremedios@yahoo.es
Montefrio

Virgen de La Cabeza,

S. Coop. And.

+34 958 393394
www.scavirgendelacabeza.com
info@scavirgendelacabeza.com
Montejicar

Almazara de Montillana,

S. Coop. And.

+34 958 392079
www.almazaramontillana.com
info@almazaramontillana.com
Montillana

San lidefonso de Peligros,
S. Coop. And.
+34 958 400010

sanildefonso@aggranada.com

Peligros

San Roque de Pinos del Valle,
S. Coop. And.

+34 958 793156
sanroquesca@yahoo.es

Pinos del Valle

Santa Ménica de Piiiar,

S. Coop. And.

+34 958 394550
cooperativasantamonica.com
info@cooperativasantamonica.
com

Pinar

Puerto Lope, S. Coop. And.
+34 958 418280
www.scapuertolope.es
info@scapuertolope.es
Puerto Lope

Agricola Santa Ana,

S. Coop. And.

+34 958 316106
www.santaanadesalar.es
cooperativa@santaanadesalar.es
Salar

Aceites el Cortijillo,

S. Coop. And.

+34 958 958074
elcortijillosca.admi@gmail.com
Tiena

Oleomontes, S. Coop. And.
+34 958 342282
www.oleomontes.com
jaime@oleomontes.com
Torre Cardela

Oleotropic, S. Coop. And.
+34 958 628048
www.oleotropic.com
info@oleotropic.com

Vélez de Benaudalla

Templeoliva, S. Coop. And.
+34 958 583441
www.templeoliva.com
cooperativa@templeoliva.com
Ventas de Huelma

Campo-Agro Olivarera,

S. Coop. And.

+34 958 313510
cooperativacampoagro@gmail.
com

Ventorros de la Laguna

Agraria Cerro Gordo,

S. Coop. And.

+34 958 315133
www.cerrogordo.es
administracion@cerrogordo.es
Ventorros de San José

San Lorenzo, S. Coop. And.
+34 958 314261
sanlorenzosca@telefonica.net
Zagra



Nuestra Sefiora de La Cabeza de
Zujar, S. Coop. And.

+34 958 716123

cozujar@hotmail.com

Zdjar

Agricola Alomarteiia, S. Coop. And.
agricola.alomartena@gmail.com
Alomartes

LaFlordelaAlpujarra Sdad. Coop. And.
+34958953048
www.laflordelaalpujarra.com

Ctra. Lanjarén-Orgiva, km. 14, 18400
Orgiva, Granada

Productores Agrarios de Benaltia
de Guadix (Benafru), S. Coop. And.
+34 958 676424

www.benafru.es.

info@benafru.es

Benalla de Guadix

Granada-La Palma, S. Coop. And.
+34 958 623903
www.lapalmacoop.com
presidente@granadalapalma.com
Carchuna

El Grupo, S. Coop. And.
+34 958 830146
www.elgrupo-sca.com.
grupo@elgrupo-sca.com
Castell de Ferro

Vegachauchina, S. Coop. And.
+34 958 446577
pilargranadaesp@hotmail.com
Chauchina

Soto de Fuente Vaqueros,
S. Coop. And.

+34 627 914018

Cuarto de los manzanos, s/n
Fuente Vaqueros

Espalorquiana, S. Coop. And.

+34 958 496920
espalorquianagranada@hotmail.com
Fuente Vaqueros

Hnos. Garcia Gutiérrez,

S. Coop. And.

+34 696 423678
garciagutierrezjuancarlosé67@gmail.
com

Fuente Vaqueros

Maitena del Genil, S. Coop. And.
+34 958 484686
maitenadelgenil@yahoo.es

GUéjar Sierra

Esparrago de Cartuja, S. Coop. And.
+34 958 136640
enrigue@grupocartuja.com

Granada

Centro Sur (Cesurca),
S. Coop. And.

+34 958 332020
www.centro-sur.es
info@centro-sur.es
Huétor Tajar

AgricolaSanFrancisco(Cosafra),S.Coop.

And.

+34 958 332143
www.cosafra.com
cosafra@cosafra.com
Huétor Tajar

Esparrago de Granada, S. Coop. And.

2° grado

+34 958 513061
www.esparragodegranada.eu
administracion@esparragodegranada.es
Lachar

S.A.T.AGROTROPICAL

+34 682 417668

La Guapa - Polopos
estefania.caracuel@agrotropicalsat.es

Agrolachar, S. Coop. And.
+34 958 457432
www.agrolachar.com
info@agrolachar.com
Lachar

S.A.T.Tramay Azahar

+34 687 821566
www.tramayazahar-sat.com
lecrin@tramayazahar-sat.com
Lecrin

Agrupa - ElValle de Lecrin,
S. Coop. And.

+34 958 793003
info@agrupaelvalledelecrin.com
rminaguilera@yahoo.es

Melegis

Espafron, S. Coop. And.
+34 958 443474
espafron.s.c.a@gmail.com
Moraleda de Zafayona

Procam, S. Coop. And.
+34 958 820197
WWW.procamsca.com
direccion@procamsca.com
Motril

Grana Genil, S. Coop. And.
+34 958 432381
granagenil@gmail.com
Purchil

Los Fresnos, S. Coop. And.
+34 958 446738
nofres@hotmail.com

Romilla

S.A.T. Hortoventas

+34 958 362190
www.hortoventas.com
hortoventas@telefonica.net
Ventas de Zafarraya

Los Gallombares, S. Coop. And.
+34 958 315195
www.losgallombres.es
esp@losgallombres.es

Ventorros de San José

Agromesia S. Coop. And.
+34 958 444424
agromesia@wanadoo.es
Villanueva de Mesia

Nuestro Sefior de LasTres Marias,
S.Coop.And.

+34 958 362857
coop3marias@hotmail.com

Zafarraya

Hortotovilla, S. Coop. And.
+34 958 444347
hortovilla@yahoo.es
Villanueva de Mesia

S.A.-T. La Unién de Andalucia

+34 958 625045
www.launiondeandalucia.com
administracion@launiondeandalucia.com
Alburiol

S.A.T. Alimencastril
+34 958 720833
agrocastril@gmail.com
Castril

Almendras Alhambra, S. Coop. And.
+34 958 780286
www.almendrasalhambra.com
cooperativa@

almendrasalhambra.com

Ddrcal

Almendras Granada, S. Coop. And.
+34 958 773133

www.almensur.es
huescar@almensur.com
d.tecnico@almensur.com
serviciotecnico@almensur.com

Padul

Almendras del Norte
de Granada, S. Coop. And.
+34 654 256375

Alba Ganaderos, S. Coop. And.
+34 648 218597
www.albaganaderos.com
alba@alalbaganaderos.com
Albolote

Santiago Apéstol, S. Coop. And.
+34 958 516162
www.pastoreros.com
facturacion@pastoreros.com
Fuente Vaqueros

S.AT. Lodaisa
+34 655 889377
lodaisa@yahoo.es
Granada

Agropecuaria de Altura, S. Coop.

And.

+34 958 344607
agropecuariadealtura@gmail.com
Baza

ANDALACABRA S.COOP.AND.
+34 952 751777 | +34 672 083031
lacteaspulido@gmail.com
Granada

Comercializadora Segureha
(Cosegur), S. Coop. And.
+34 958 741316
WWW.COSegur.es
info@cosegur.es

Huéscar

Comercializadora de Criadores de
Ovino Ecolégico Lojeiio de Sierra
(Covecol), S. Coop. And.

+ 34 696 476561
juanantoniorazaovina@hotmail.com
Loja

Los Palmares, S. Coop. And.
+34 958 626212.
crpalmares@hotmail.com
Molvizar

Productores de caiia de azicary
remolacha del litoral granadino
S. Coop. And.

+34 958 600332
cooperativamotril@gmail.com
Motril

Azafran del Oasis S.Coop.And.
+34 667 361588
info@azafrandeloasis.com

Orce



Esta primavera
ESPARRAGO VERDE
DE ESPANA




